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PANORÁMA ÉTTEREM



 Előétel: 3 450,-Ft  Főétel: 4 950,-Ft
(saláta, grillezett jércemell, fűszeres kenyérkocka, parmezán sajt, caesar öntet) 

Chicken Caesar salad As a starter  As a main course 

Caeser saláta grillezett rákkal  

Caesar saláta grillezett jércemell �lével

 Előétel: 3 850,-Ft  Főétel: 5 650,-Ft
(saláta, grillezett rák, fűszeres kenyérkocka, parmezán sajt, caesar öntet)  

Caesar salad with shrimp As a starter As a main course 

Vegán kolbász mustármagos majonézzel és savanyított zöldségekkel (Vegán, LM)  3 950,-Ft
(szója, vegán majonéz, mustármag, hagyma, fokhagyma, cékla, fűszerek, savanyított zöldségek)

Vegan ,,sausage” with mustard seedy mayo and pickled vegetables (vegan and lactose free) 

Baconos omlettes szendvics mártogatóssal   4 750,-Ft
(bacon, kenyér, hagyma, majonéz, mustármag, tojás, fűszerek, sajt, salsa)

Sandwich filled with bacon and omelette, dip on the side  

Marhahúsleves (LM)  Csésze: 1 450,-Ft   Tál: 2 450,-Ft
(marhahús, zöldségek, lúdgége tészta) 

Meat soup from beef (lactose free) Cup  Bowl

Eperkrémleves keksszel  Csésze: 1 450,-Ft Tál: 2 450,-Ft
(eper, tej, tejszín, fűszerek, keksz)

Strawberry cream soup with biscuit  Cup Bowl



 6 250,-Ft 
(tanyasi csirkefilé, burgonya, medvehagyma, vaj, sajt, tejszín, fehérbor, fűszerek, hagyma, fokhagyma)

 

Rántott „kosár“ hasábburgonyával

Citrusos csirkemell �lé medvehagymás rakottburgonyával és supréme mártással (GM) 

  5 950,-Ft
   

Coated chicken ,,selection in a bowl” with french fries

Citrus herb chicken breast with ramson �avoured potato casserole and supreme
dressing (gluten free)

  

Lassan sült sertéstarja hagymás babbal (LM)   6 250,-Ft
(sertéstarja, bab, paradicsom, hagyma, fokhagyma, gersli, bacon, fűszerek)

Slowly baked pork tenderloin with oniony beans (lactose free)

Beef brisket with bacon, asparagus, mashed potato and tarragon jus (gluten free)

Rose duck breast �llet with gorgonzola risotto and blueberry (gluten free)

 

Marhaszegy baconos spárgával, burgonyapürével és tárkonyos jus-vel (GM)  6 550,-Ft
(marhaszegy, burgonya, vaj, tejszín, spárga, fűszerek, bacon, tárkony, hagyma, fokhagyma, mustármag)

  

Rozé kacsamell �lé gorgonzolás rizottóval, áfonyával (GM)  6 650,-Ft
(kacsamell filé, gorgonzola, vaj, fűszerek, rizs, kakukkfű, fokhagyma, áfonya, cukor, tejszín, fehérbor)

Grillezett branzino kapros, citrusos rigatonival   6 650,-Ft
(tészta, farkassügér, parmezán, kapor, citrom, vaj, tejszín, kaviár, fehérbor)

Citrus and dill �avoured rigatoni pasta with grilled seabass �llet 

Parajos rigatoni grillezett kecskesajttal (vegetátiánus)   5 850,-Ft 
(paraj, tészta, tejszín, kecskesajt, parmezánsajt, fokhagyma, fűszerek)

Rigtoni pasta with spinach and grilled goat cheese (vegetarian)



Rántott Gouda sajt hasábburgonyával és tartármártással

Vöröslencse dhal rizzsel (LM-GM és vegán)

  4 450,-Ft
(gouda sajt, hasábburgonya, tartár mártás, tojás, liszt, zsemlemorzsa)  

Coated gouda cheese with french fries and tartar sauce   

  4 650,-Ft
(rizs, vöröslencse, curry paszta, vörösha�ma, fokha�ma, �ömbér, fűszerek, kókusz tejszín)  

Red lentil dhal with rice (lactose and gluten free, vegan)

Sajttal sonkával töltött csirkemell hasábburgonyával   3 950,-Ft
(Csirkemell 12 dkg ,sajt, sonka, panír, burgonya, ketchup)

Chicken cordon bleu with french fries   

 

Ecetes almapaprika, csemegeuborka (Piquant apple pepper, pickled cucumber)   850,-Ft

Uborkasaláta (Cucumber salad )  1 050,-Ft  

Tejfölös uborkasaláta (Cucumber salad with sour cream)  1 150,-Ft

Ketchup, mustár (Ketchup, mustard)   400,- Ft

Tartármártás (Tartar sauce)   400,- Ft

Kenyérkosár, 5 szelet baguette (Bread basket, 5 slices of baguette)  750,- Ft

Gluténmentes pékáru (Gluten free bread)  900,- Ft

Hasábburgonya (French fries)  1 200,- Ft

Rizs (Rice)  1200,- Ft



Mozart torta   1 850,-Ft 
Mozart cake

Strawberry-joghurt cake
Epres joghurtos tortácska   1 850,-Ft

Csokoládé öntet  350,-Ft
Chocolate sauce   

Eperöntet   350,-Ft
Strawberry sauce  



ÁSVÁNYVIZEK
Mineral waters  

383 Ásványvíz  
szénsavas,  
szénsavmentes  

SZÉNSAVAS ÜDÍTŐK
Carbonated so� drinks          850,- Ft 
 

ROSTOS ÜDÍTŐK
Juices  
 
Cappy - Alma  0,25l 850,-Ft
Cappy - Narancs  0,25l 850,-Ft
Cappy - Őszibarack  0,25l 850,-Ft
Házi limonádé  3 dl   tF-,001 1 
 5 dl 1 500,-Ft

JEGES TEA
ice tea  

Fuze Tea citrom  0,25l 800 ,-Ft
Fuze Tea barack  0,25l 800,-Ft

ÜVEGES SÖRÖK
bottled beers  

Heineken  0,33l 1 100,-Ft
Heineken alk.mentes  0,33l 1 100,-Ft
Pilsner Urquelle  0,5l 1 300,-Ft
Gösser citromos/  
citromos alk. mentes 0,33l 1 100,-Ft

RÖVIDITALOK
Short drinks  
Pálinkák 2cl: 950/4 cl: 1 900, 
Gyomorkeserűk; Vodka, Rum;  

FORRÓ ITALOK
Hot drinks  
Tea, 800,- Ft, Espresso 700,-Ft, 
Cappucino 850,-Ft Hosszú kávé 700,-Ft, 
Ca�e Latte 950,-Ft, Melange 1 200,-Ft

Whisky 2 cl: 850/ 4cl: 1 700

 0,383l  700,-Ft
 0,766l 1 100,-Ft

BOROK
Wines  
Vörös borok   |   Red wine  

Heimann Kékfrankos  1 dl    tF-,05 6 1
 0,75l 8 500,-Ft
Bolyki indiánnyár  1 dl 1 100,-Ft
 0,75l 6 700,-Ft
Ikon Cabernet 
Sauvignon  1 dl 1 500,-Ft
 0,75l 7 700,-Ft
FEHÉR BOROK   |   White wine 

Frittmann 
Chardonnay  1 dl 1 100,-Ft
 0,75l 6 700,-Ft
Nyakas Sauvignon  
Blanc  1 dl 1 300,-Ft
 0,75l 7 700,-Ft
Frittmann Irsai Olivér  1 dl 1 100,-Ft
 0,75l 6 700,-Ft

ROSÉ BOR   |   Rose wine  

Dúzsi Rozé  1 dl  1 300,-Ft
 0,75l 7 700,-Ft
DESSZERT BOR   |   Dessert wine  

Varsányi Tramini 1 dl 950,-Ft
 0,75l 6 000,-Ft
PEZSGŐK
Sparkling wines  

Hungária Extra Dry  0,75l 8 900 ,-Ft
Törley - édes  0,75l 5 200,-Ft
Törley Gála - száraz  0,75l 5 200,-Ft

CHAMPAGNE  

Moët Chandon brut  0,75l 46 500,-Ft
Veuve Clicquot brut  0,75l  49 500,-Ft
 



Kedves Vendégeink! 
Az alábbi QR kódot beolvasva tekintsék meg a konyhafőnök heti ajánlatát. 

Jó étvágyat és kellemes sportélményt kívánunk!
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